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Rebsorte: 100 % Shiraz
Ausbau: Spontangarung im Barriquefass - Unfiltriert
Geschmack: Trocken Klassifikation: Qualitatswein
Alkohol: 13,0 % vol.
Restzucker: 0,9 g/l Gesamtsdure: 55 g/l
Trinktemperatur:  10-12°C Jahrgana: 2024

Geschmacksbeschreibung:

Die Rebsorte Shiraz bringt ein spannendes Miteinander aus Erdbeeren und Holunder ins
Glas. Der spontanvergorene Rosé wurde im gebrauchten Bariquefass ausgebaut. Das
verleiht im eine feine Vanille Note, die den Wein stutzt und das gewisse Etwas verleiht.
Der Rosé ist nicht easy-drinking, sondern fordert und hebt das Thema Rosé auf ein neues
Level.

Speiseempfehlung:

Durch die groRe Aromenvielfalt, die der Shiraz.Rosé! ins Glas bringt, ist auch die
Speiseempfehlung vielfaltig. Im Sommer empfiehlt sich der Rosé als idealer Begleiter
sonniger Grillabende. Durch die Fruchtaromatik in Kombination mit viel Struktur und Kraft
passt er ideal zu Gerichten mit Fulle und Substanz. Probieren Sie ihn doch mal zu einem
gegrillten Sandwich mit Lachs, Feigen, Feigensenf und Camembert. Viel Spaf3 damit.
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